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vini bianchi italiani
1talian white wines
BARTENURA

Pinot Grigio delle Venezie (v1) €22
Moscato di Pavia IGT () €24

BOTTEOTTO
Pinot Grigio (v) €22

LUCIO LEUCI
Chardonnay del Salento (v1) €22
Sassi del Salento Falanghina (nm) €22

CANTINA GIULIANO
Vermentino (nm) €24

CANTINA SANT'ANDREA
Trebbiano (m) €21

BAGHETTO
BaGhetto Viognier (v) €18

CANTINA SPINOLA
Gavi di Gavi (nwv) €28

vinl bianchi israeliani
1sraeli white wines

BARKAN
Sauvignon Blanc Classic (v) €21
Chardonnay Classic (v) €21

DALTON
Safsufa Vineyards () €24

Sauvignon Blanc
Sauvignon Blanc Fumé (nwv) €24

DOMAINE DU CASTEL
La Vie Blanc (nm1) €49
Blanc du Castel Chardonnay (nvi) €79

GALIL MOUNTAIN
Avivim Viognier Chardonnay (nv) €48

GOLAN HEIGHTS WINERY

Gamla Riesling (nm) €27

Gamla Sauvignon Blanc (nm) €27
Gamla Chardonnay (nwv) €27

Gamla Viognier Chardonnay (nm) €27
Yarden Pinot Grigio (nv) €22

Yarden Mount Hermon White (nv) €24
Yarden Sauvignon Blanc (nm) €26
Yarden Gewiirztraminer (nivi) €28
Yarden Chardonnay Odem (nv1) €28
Yarden Viognier (nv) €28

JERUSALEM HILLS
Sauvignon (v) €22

vino bianco francese
french white wine

E. GUIGAL
Cotes du Rhone Blanc (nmv) €39

vini rosati
rose wines

LUCIO LEUCI
Rosa del Salento (1) €21

DALTON
Rosé (nmv) €27

DOMAINE DU CASTEL
Rosé du Castel (nmv) €45

GALIL MOUNTAIN
Rosé (nwv) €24

E. GUIGAL
Cotes du Rhone Rosé (nmv) €39

vini rossi italiani
1italian red wines

BOTTEOTTO
Cabernet Sauvignon (v) €24
Montepulciano d’Abruzzo () €24

LUCIO LEUCI
Negroamaro (v) €22
Primitivo Sassi del Salento (nmv) €25

CANTINA SANT'ANDREA
Cabernet Sauvignon (v) €22
Merlot (v) €22

Esh (v) €28

TERRA DI SETA

Chianti Classico DOCG (nm) €28
Chianti Classico Riserva (nm) €28
Rosso Toscano (nv) €25

BAGHETTO
BaGhetto Sangiovese (v1) €18

vini rossi israeliani
1sraeli red wines

BARKAN

Cabernet Sauvignon Classic (v) €21
Pinot Noir Classic (v) €21

Merlot Classic (v) €21

Shiraz Classic(v) €21

DALTON

Cabernet Sauvignon (v) €28

“D" Shiraz (nm) €28

Petite Syrah (nmv) €28

Reserve Cabernet Sauvignon (nvi) €54

DOMAINE DU CASTEL
La Vie Rouge (nm) €55
Petit Castel (nvi) €69
Castel Grand Vin (nm) €95

FLAN
Classic (nv) €60
Nobile (nm) €260

GALIL MOUNTAIN

Cabernet Sauvignon (nv) €27
Syrah (nv) €27

Merlot (nm) €27

Yron (nv) €45
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah Blend

Meron (nvi) €48

GOLAN HEIGHTS WINERY

Gamla Merlot (nv1) €30

Gamla Pinot Noir (nvi) €30

Gamla Sangiovese (nvi) €30

Gamla Cabernet Sauvignon (nvi) €30
Golan Cabernet Sauvignon (nv) €27
Yarden Mount Hermon Red (nv1) €25
Yarden Merlot (niv) €46

Yarden Pinot Noir (nv) €48

Yarden Syrah (nvi) €48

Yarden Cabernet Sauvignon (nv) €48
Yarden Malbec () €54

Yarden Cabernet Sauvignon El Rom (nvi) €80
2007 Yarden Katzrin (nv1) €250

JERUSALEM HILLS
Cabernet Syrah (v) €24

MONY

Cabernet Sauvignon () €24
Merlot () €24

Ein Gedi (v) €24

vino rosso francese
french red wine

E. GUIGAL
Cotes du Rhone Rouge (nv) €39

formati speciali
special sizes

GRANDI (1,5 L)/MAGNUM (1.5 L)
Gamla Cabernet Sauvignon (nvi) €98
Dalton Reserve (nv) €140

Cabernet Sauvignon

Golan Heights Yarden (nivi) €190

Cabernet Sauvignon

Domaine du Castel Petit Castel (nvi) €190

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc., Malbec, Petit Verdot

Domaine du Castel Grand Castel (n 1) €290

Cabernet Sauvignon

MEZZE BOTTIGLIE BIANCHI (37,5 CL)
WHITE WINE SMALL BOTTLES (37.5 CL)

CANTINA SANT'ANDREA
Trebbiano (v) €12

LUCIO LEUCI

Chardonnay (m) €12

BARKAN

Chardonnay (v) €12

GOLAN HEIGHTS WINERY
Mount Hermon White (nm) €14
Gamla Chardonnay (nm) €14

MEZZE BOTTIGLIE ROSSI (37,5 CL)
RED WINE SMALL BOTTLES (37.5 CL)

CANTINA SANT'ANDREA

Merlot (nm) €12

LUCIO LEUCI
Negramaro (nvi) €12

BARKAN

Cabernet Sauvignon Classic (nv) €12
GOLAN HEIGHTS WINERY
Mount Hermon Red (i) €14

Gamla Cabernet Sauvignon (nvi) €14
Gamla Merlot (nv) €14

spumanti e champagne
sparkling and dessert wines

BARTENURA
Prosecco (v1) €24
Moscato (v1) €24

GOLAN HEIGHTS WINERY
Gamla Nature Brut Sparkling Wine (n1v1) €48
Yarden Blanc de Blanc (nv) €48

POMMERY
Champagne €140

distillati e amari
spirits and bitters

Whisky Nikka €12

Jack Daniel's €6

Chivas €6

J&B €6

Vodka €7

Tequila Patrén €12

Rum Pampero €8
Grappa Poli €9

Gin Bombay Sapphire €6

Arak €4
Limoncello €4
Liquore ai fichi €7

Amaro alle erbe €4

Liquirizia alla Sambuca Luxardo € 4
Maraschino Luxardo € 4

(NM) NON MEVUSHAL (NON PASTORIZZATO); (M) MEVUSHAL (PASTORIZZATO)
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antico ghetto €35

ANTIPASTO/APPETIZER
Concia di zucchine e tortino di aliciotti

Fried zucchini and anchovies pie

PRIMO/FIRST COURSE

Tonnarelli carciofi, spigola e scaglie di bottarga
Tonnarelli with artichokes, sea bass and shaved mullet roe

SECONDO/MAIN COURSE

Baccala* BaGhetto
Cod fish* BaGhetto style

CONTORNO/SIDE DISH

Carciofo alla Giudia
Fried artichoke Jewish style

DOLCE/DESSERT

Dolce del giorno
Dessert of the day

sinail €35

ANTIPASTO /APPETIZER

Misto Mediorientale Falafel, salsine e crocchetta di patate Mediorientale
Mixed Southern Falafel mixed dips and Middle Eastern potato croquette

PRIMO/FIRST COURSE
Cous cous a scelta

Couscous

SECONDO/MAIN COURSE

Schnitzel di merluzzo*
Cod Schnitzel*

CONTORNO/SIDE DISH

Insalata Tabule
Tabule salad

DOLCE/DESSERT

Dolce del giorno
Dessert of the day

milky €35

ANTIPASTO/APPETIZER
Tagliere di formaggi con miele aromatico

Cheese platter with aromatic honey

PRIMO/FIRST COURSE
Tonnarelli Cacio e Pepe

Tonnarelli with Pecorino cheese and black pepper

SECONDO/MAIN COURSE

Scamorza con crema di tartufo
Smoked cheese topped with truffle sauce

DOLCE/DESSERT

Dolce del giorno
Dessert of the day

iy ©

baghetto.com

bamilky@baghetto.com

*PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE/FROZEN FOOD



antipasti
appetizers

Carciofo alla Giudia €5
Jewish style artichoke

Carciofo alla Romana €5
Roman style artichoke

Caponata di verdure in agrodolce €5
Caponata salad sweet and sour

Polpette di Baccala* e scarola
ripassata con uvetta e pinoli €8

Cod* balls and sauteed endive
with raisin and pine nuts

Alici marinate €6
Marinated anchovies

Melanzane alla Parmigiana €12
Eggplant Parmesan

Insalata di crudité di carciofi,
rucola e Parmigiano € 6,50

Artichoke salad with rocket
and shaved Parmesan cheese

Concia di zucchine €5
Fried zucchini

Tortino di Aliciotti e indivia € 6,50
Anchovies and endive pie

Tagliere di formaggi Kosher
con miele aromatico € 13
Cheese platter Kosher with honey

fritti&sfizi

fried&maker’s treat
Suppli classico €2

Suppli (stuffed rice ball with a heart of Mozzarella)

Suppli Cacio&Pepe € 2

Suppli with Pecorino cheese
and black pepper

Crocchetta di patate Mediorientale € 3
Middle Eastern potato croquette

Fiore di zucca con Alici e mozzarella € 3

Zucchini flower filled
with Mozzarella cheese and anchovies

Cartoccio di alici fritte €12

Foil of fried anchovies

Filetto di Baccala* €6,50
Fried Cod fillet*

Pizzella Napoletana €5

Pizzella
fried pizza topped with tomato sauce,
Mozzarella, Parmesan and basil

Perle di Mozzarella, 4pz €6,50

Fried Mozzarella cheese sticks, 4pcs

Falafel con Hummus € 8
Falafel with Hummus cream

Chips di patate €6
Potato chips

Chips di patate Cacio&Pepe €6

Potato chips with Pecorino cheese
and black pepper

Gran fritto Mlllg/ €16

Suppli classico e Cacio&Pepe,

fiori di zucca, crocchetta di patate,
mozzarellina, carciofo alla Giudia

Mixed fried Milky

Suppli classic and “Cacio&Pepe’, zucchini flowers,
potatoes croquette, fried mozzarella, Jewish style artichoke

plzze rosse
I‘ed plZZ&S (with tomato sauce)

Margherita € 9,50
Pomodoro, Mozzarella e basilico
Tomato sauce, Mozzarella cheese and basil

Napoli €10,50

Pomodoro, alici e Mozzarella
Tomato sauce, Mozzarella cheese and anchovies

Funghi €10,50

Pomodoro, Mozzarella e funghi

Mushrooms
Tomato sauce, Mozzarella and mushrooms

Bufalina€12

Pomodoro, Mozzarella di bufala e basilico
Tomato sauce, buffalo Mozzarella cheese and basil

Piccantissima €10

Pomodoro, pomodoro a fette,
Mozzarella e peperoncino

Tomato sauce, green tomatoes,
Mozzarella cheese and chilli pepper

Bismarck €12

Pomodoro, Mozzarella,
uovo alla Bismarck e melanzane

Tomato sauce, Mozzarella cheese, egg Bismarck and eggplants

4 Fratelli €11,50

Pomodoro, Mozzarella, funghi,
carciofini, olive e uovo sodo

4 Brothers

Tomato sauce, Mozzarella cheese, mushrooms,
pickled artichokes, olives and boiled egg

Parmigianina € 11,50

Pomodoro, Mozzarella, melanzane, Pachino,
basilico e scaglie di Parmigiano

Tomato sauce, Mozzarella, eggplants, cherry tomatoes,
basil and shaved Parmesan cheese

Calzone €12

Pomodoro e Mozzarella
Tomato sauce and Mozzarella cheese

bruschette

Pomodoro arrostito, pesto di basilico
e Mozzarella €6

Bruschetta roasted tomato,
basil Pesto, Mozzarella

Burrata e acciughe €6
Bruschetta burrata cheese and anchovies

Cicoria e bottarga €6

Bruschetta cicory and mullet roe

Pomodoro e basilico €4
Bruschetta tomato and basil

crostini
Mozzarella e funghi Champignon €7

Crostino Mozzarella and mushrooms

Mozzarella, fiori di zucca e acciughe € 7

Crostino Mozzarella, zucchini flowers
and anchovies

Mozzarella e crema di tartufo € 10
Crostino Mozzarella and trouffle sauce

pizze bianche
Whlte P1ZZAs (without tomato sauce)

BaGhetto € 11,50

Mozzarella, carciofi e scaglie di bottarga
Mozzarella, artichokes and shaved bottarga

Amura €11,50
Mozzarella, fiori di zucca, Pachino e alici
Mozzarella, zucchini flowers, cherry tomatoes and anchovies

Ester €10,50

Mozzarella di bufala, Pachino
e scaglie di Parmigiano

Buffalo Mozzarella, cherry tomatoes
and shaved Parmesan cheese

Amram€12

Mozzarella, radicchio e Gorgonzola
Mozzarella, red chicory and Gorgonzola cheese

Re David €10,50

Mozzarella, melanzane, zucchine e peperoni
King David
Mozzarella, eggplants, zucchini and pepperoni

Re Saul €11,50

Mozzarella, zucchine e scaglie di bottarga
King Saul
Mozzarella, zucchini and shaved bottarga

4 formaggi €10,50

Mozzarella, Parmigiano,

Provola affumicata e Auricchio

4 Chesees

Mozzarella, Parmesan, smoked Provolone and Auricchio cheese

Primavera € 11,50
Pomodoro a fette, rucola e scaglie di Parmigiano
Sliced tomato, arugula and shaved Parmesan

Portico €11,50

Mozzarella, tonno, olive nere,
cipolla rossa, capperi e peperoncino

Mozzarella, tuna, black olives, red onion, capers and chili pepper

Rustica €11,50

Provola, Mozzarella e zucchine
Provolone cheese, Mozzarella and zucchini

Moshe €12,50

Mozzarella di lgufala, carciofo alla Romana,
crema di tartufo e scaglie di Parmigiano

Buffalo Mozzarella, Roman style artichoke,
truffle cream and shaved Parmesan

Milky € 12,50

Mozzarella, cicoria ripassata

e scaglie di bottarga

Mozzarella, fried chicory and shaved bottarga

Avi€12,50

Mozzarella, pomodoro arrostito,

pesto di basilico, Parmigiano in scaglie
Mozzarella, roasted tomato, basil Pesto

and schaved Parmesan cheese

Patate €11

Patate e Mozzarella

Potatoes
Potatoes and Mozzarella

Informiamo che gli alimenti somministrati in questo ristorante possono contenere uno o piii allergeni come ingredienti o in tracce derivanti dal processo produttivo. Chiedete ulteriori informazioni al nostro personale.
Please be advised that the food we serve may contain one or more allergens, either as ingredients or as traces resulting from the manufacturing process. Ask our staff for further information.

)rimi piatti
1Irst courses
Tonnarelli Cacio&Pepe € 12

Tonnarelli with Pecorino cheese
and black pepper

Tonnarelli carciofi, spiégola
e scaglie di bottarga €15

Tonnarelli with artichokes,
sea bass and Bottarga scales

Gnocchi* con radicchio,
noci e Gorgonzola €12
Dumplings* with Radicchio,
nuts and Gorgonzola cheese

Spaghetti freschi alla “Carbomare”
con bottarga € 14

Spaghetti sea Carbonara style with Bottarga

Strozzapreti all’Amatriciana di mare
con alici e Pecorino €14

Strozzapreti sea Amatriciana style
with anchovies and Pecorino

Ravioli* ricotta e limone con ragu
di spigola e pomodoro fresco €14

Ravioli* filled with Ricotta and lemon
in sea bass ragout and fresh tomato

Paccheri freschi alla Sorrentina € 15

Paccheri Sorrentina style
with tomato sauce and Mozzarella

Fettuccine ai 4 formqlg i
e crema di tartufo €
Fettuccine with 4 cheeses and truffle sauce

Risotto con funghi Pioppini
e tartufo € 12,50

Risotto with Pioppini mushrooms and truffle

COUS COous
Kofta € 14

Con polpette di spigola e patate al sugo
Couscous with sea bass balls in tomato sauce and potatoes

Vegetariano € 14

Vegetarian couscous with mixed vegetables

secondi piatti
maln courses

Filetto di Orata con patate e carciofi €22

Sea bream (Orata fish)
with patatoes and artichokes

Filetto di Spigola alla griglia €22
Grilled fillet of Sea bass

Schintzel di Merluzzo
con chips di patate e salsa Tartara € 19

Cod schnitzel with potato chips
and Tartar sauce

Frittura di mare con verdure € 22
Mixed fried fish with vegetables

Baccala* alla BaGhetto €16

al forno con pinoli, pomodori Pachino,
uva passa e patate

Cod fish* BaGhetto style
baked with pinoles, raisin, cherry tomatoes and potatoes

Baccala* con carciofi € 16
Cod* and artichokes

Fishburger di Salmone con pomodoro,
lattuga e cipolla €14

Fish Burgher with Salmon, tomato,
lettuce and onion

Pane (a persona) € 1,50
Bread (per person)

scamorze
scamorza cheese

Scamorza ai funghi €12
Scamorza cheese with mushrooms

Scamorza alla crema di tartufo € 14
Scamorza cheese with truffle cream

contorni
side dishes

Verdura di stagione ripassata o all'agro €5
Seasoned sautéed or sour vegetables

Verdura di stagione ripassata
con bottarga €5
Seasoned sautéed vegetables with mullet roe

Puntarelle alla Romana
con salsa aglio & Acciughe €5
“Puntarelle” salad with garlic and anchovies

Tabule €5

insalata con semola, cipolla, pomodori,
prezzemolo, lattuga e cetrioli

Tabule salad

semolina, onions, tomato, parsil, lettuce and cucumbers

insalatone
salads
Milky €12

baby spinaci, avocado, olive, pomodorini,
mandorle tostate, Stracchino

spinach, avocado, olives, tomatoes, toasted almonds,
Stracchino cheese

BaGhetto €12

Lattuga, Rughetta, tonno, olive,
capperi, mais e pomodori

Lettuce, Rocket, tuna, capers, olives, corn and tomatoes

Israeliana €12

insalata verde, pomodori, carote,
peperoni, cetrioli e peperoncino

Israeli salad
green salad, tomatoes, carrots, peppers, cucumbers and chili

Caprese €12

Lattuga, pomodori, Mozzarella e origano
Lettuce, tomatoes, Mozzarella and oregano

dolci

desserts

Tiramisu al caffé della casa € 6,50
Homemade Tiramisu cream, coffee and cookies

BaGhiotto € 6,50

Pan di Spagna al cioccolato, crema di Mascarpone
con cocco e gocce di cioccolata fondente

Chocolate Sponge Cake, sweet Mascarpone cream
with coconut and chocolate drops

Mousse al pistacchio €6,50
Pistachio Mousse

Mousse al cioccolato € 6,50
Chocolate Mousse

Crostata ricotta e visciole € 6,50
Ricotta cheese and sour cherry tart

Crostata ricotta e cioccolato € 6,50
Ricotta cheese and chocolate tart

Crostata alla crema di pistacchi €6
Pistachio cream tart

Crostata crema e marmellata di arance €6
Custard, orange jam and nuts tart

Crostata crema e marmellata di fichi €6
Custard fig jam tart

Crostata crema e marmellata di visciole € 6
Custard and sour cherry jam tart

Crostata crema e cioccolato €6
Custard and chocolate tart

Stufolone con Nutella €7
“Strufolone” with Nutella

Dolce del giorno €6
Dessert of the day

Frutta di stagione €5,50

Seasonal fruit

bevande
beverages

Acqua microfiltrata € 2,50
Microfiltered water

Coca-Cola/Fanta/Sprite € 2,50

Birra alla spina oc) € 4,50
Draft beer (20cl)

Birra alla spina 10c) € 6,50
Draft beer (40cl)

Birra Maccabee (33¢) € 5,50
Maccabee beer (33¢l)

Vino al bicchiere €£4,50
Glass of wine

Cocktails €7

Te freddo (imone/pesca) € 3,50
Cold tea (lemon/peach)

digestivi
1tters
Arak (Anisetta) € 3,50

Limoncello € 3,50
Grappa €4

clear spirit distilled from grapes

Whisky J&B € 4,50
Whisky Chivas €5
Amaretto € 3,50

caffetteria
cafeteria

Espresso € 1,50

Caffé Americano €3
American coffee

Cappuccino €3
Caffellatte €4,50
Latte macchiato € 3,50

Caffe corretto all’Arak € 2
Espresso coffee laced with Arak

Té alla menta fresca
e noccioline €2,50
Tea with fresh mint and peanuts

Spremuta d'arancia €5
Orange juice
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