





NOSTR RI

antico
ghetto

ANTIPASTO
Concia di zucchine
su un letto di carne secca

PRIMO PIATTO
Bucatini all'’Amatriciana Kosher

SECONDO PIATTO
Costolette d'abbacchio
alla Scottadito

CONTORNO
Carciofo alla Giudia

DOLCE
Dolce del giorno

€40

APPETIZER
Fried zucchini
and dried salted meat

FIRST COURSE
Bucatini Amatriciana style
Kosher

MAIN COURSE
Lamb chops
served hot from the grill

SIDE DISH
Fried artichoke Jewish style

DESSERT
Dessert of the day

M E N U,
our tasting menu

vegey

ANTIPASTO
Burik Tunisina e misto salse

PRIMO PIATTO
Cous cous alle verdure

SECONDO PIATTO
Insalata Israeliana

DOLCE
Dolce del giorno

€30

APPETIZER
Burik and mixed dips

FIRST COURSE
Cous cous with vegetables

MAIN COURSE
Israeli Salad

(green salad, tomato, carrots, arugula and cucumber)

DESSERT
Dessert of the day

DIVGIETTO

DEGUSTAZIONE

sinail

ANTIPASTO

Misto Mediorientale
(Falafel, salsine e Sigarim)

PRIMO PIATTO
Cous cous a scelta

SECONDO PIATTO
Shish kebab

CONTORNO
Insalata Tabule

DOLCE
Baklawa

€40

APPETIZER

Mixed Southern
(Falafel, mixed dips and Sigarim)

FIRST COURSE
Cous cous

MAIN COURSE
Kebab

(skewers of small pieces of meat and vegetables)

SIDE DISH
Tabulé salad

DESSERT

Baklawa
(puff pastry, raisins, almonds and honey)



ANTIPASTI

appetizers
Carciofo alla Giudia Misto Mediorientale con Tabulée
Jewish style artichoke (5 falafel, Hummus/ceci, Tahini/sesamo,

Baba Ganush/melanzane)

Mixed Southern with Tabule salad
Carciofo alla Romana (5 falafel, Hummus/chickpeas, Tahini/sesame, Baba Ganoush/eggplants)

Roman style artichoke

Focaccia Yemenita* con salsa piccante

Carpaccio di manzo Flaky Yemenite bread*

e CarieEeis with spicy tomatoes sauce

Tortino di aliciotti e indivia fritti fried

Anchovi d endi i A f -
PEROVICS and eREe pie Sigarim con salsa Thaina, 2pz

(sfoglia arrotolata ripiena di carne)

Concia di zucchine Sigarim with Thaini dip, 2pcs

I PR (fried filo dough filled with fried meat)

Carne secca con Concia Verdure in pastella

Dried salted meat with Concia Battered vegetables
. Gran Fritto BaGhetto
Hummus sgmpllce (verdure in pastella, fiore di zucca,
Hummus dip filetto di baccala*, carciofo alla Giudia)
Mixed Fried BaGhetto

(battered vegetables, courgette flower, cod fillet*, Jewish style artichoke)
Hummus con carne

Hummus with ground beef . L
Burik Tunisina con uova o patate

. . . Tunisian Burik (fried puff pastry filled with eggs or potatoes)
Tagliere di salumi Kosher

Mixed Kosher cold cuts o
Fiori di zucca

o . Fried zucchini flowers
Cartoccio di alici e zucchine dorate

Fried anchovies and zucchini foil . . R
Filetto di baccala* dorato

] con salsa di peperoni agrodolce
Polpettine BaGhetto Fried cod fillet*

BaGhetto style meatballs with sweet and sour pepper sauce

DIVGIETTO

*PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE/FROZEN FOOD



PRIMI

PIATTI

first courses

Spaghettoni con alici fresche
finocchietto e pomodoro

Spaghettoni with fresh anchovies,
wild fennel and cherry tomatoes

Tonnarelli con carciofi e bottarga

Tonnarell: with artichokes and mullet roe

Rigatoni alla Gricia Kosher
Rigatoni Gricia style Kosher

Bucatini all’/Amatriciana Kosher
Bucatini Amatriciana style Kosher

Spaghetti alla Carbonara Kosher
Spaghetti Carbonara style Kosher

Spaghetti alla Bolognese
Spaghetti with Bolognese sauce

Risotto ai carciofi
con menta e carne secca

Artichokes Risotto
with mint and dried meat

Fettuccine al ragu di agnello
Fettuccine with lamb ragu

Bombolotti al sugo
di coda alla Vaccinara
Bombolottie with oxtail stew

Ravioli* con baccala e patate arrostite
in salsa di pomodorini freschi

Ravioli* with cod and roasted potatoes
in cherry tomato sauce

Agnolotti* al ragu
Agnolotti* with Bolognaise sauce

Gnocchi* al sugo di stracotto
Dumplings* in stewed meat sauce

couscous

Classico (con ceci, verdure e carne)
Classic (chickpeas, meat and vegetables)

Bamia (con carne e verdura Mediorientale)
Bamia (meat and Middle Fast vegetables)

Hraimi (con bocconcini di Ricciola piccante)
Hraimi (Amberjack cooked in spicy sauce)

Vegetariano

(insalata calda di verdure speziate)
Veggie (hot salad of spicy vegetables)

DIVGIETTO

*PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE/FROZEN FOOD



SECONDI

PIATTI

mailn courses

Abbacchio con patate al forno
Baked lamb and potatoes

Punta di petto di vitella
alla Fornara
Oven roasted veal breast

Baccala* alla Giudia
Cod* Jewish style

Baccala* alla Romana
(con cipolla di Tropea caramellata e Pachino)

Cod* Roman style
(with caramelized red onion and cherry tomatoes)

Filetto di spigola,
carciofi e patate

Fillet of Sea Bass,
artichokes and potatoes

Pollo con peperoni
Chicken and peppers

Goulash BaGhetto
Goulash BaGhetto style

Graffi all'Ebraica

(guance di abbacchio al sugo)
Graffi Jewish style (lamb cheeks with tomato sauce)

quinto quarto entrails

Animelle di vitello saltate in padella
con carciofi
Sautéed veal sweetbreads with artichokes

Cervello e carciofi fritti dorati
Brain and artichokes fried in batter

Coratella all’Antica con carciofi
Sheep entrails with artichokes (ancient dish)

Pane (a persona)
Bread (per person)

DIVGIETTO
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GRIGLTIA
orilled

Costolette di abbacchio
alla Scottadito
Lamb chops served hot from the grill

Grigliata mista BaGhetto per 2

(Fracosta, salsiccia Merguez, costine di agnello,
pargiot di pollo, arrosticini di pecora, shish kebab)

Mix of grilled meat for 2 persons
(Fracosta, Merguez sausage, lamb ribs, chicken pargiot,
sheep skewers, shis kebab)

Shish kebab con salsa Tahina

(spiedini di manzo macinato e speziato)

Kebab with Tahini dip

(skewers with small pieces of meat and vegetables)

Spiedini di pollo
con chips di patate
Chicken skewers and potato chips

Entrecdte di manzo (300gr circa)
Beef entrecote fillet (about 300gr)

Tagliata di manzo ai 4 pepi
Sliced steak with 4 peppers

Filetto di manzo
con doppio carciofo
Fillet of beef with double artichoke

Schnitzel di pollo
con patatine fritte*
Chicken schnitzel with french fries*

Tournedos di manzo BaGhetto

(filetto di entrecote lardellato con carne secca,
in salsa tartufata)

Beef tournedos BaGhetto style
(larded entrecote fillet with dried meat, in truffle sauce)

Fiorentina Kosher
Florentine steak (charged by weight, min. 500gr)

Coratella all’Antica con carciofi

Sheep entrails with artichokes (ancient dish)

Cervello e carciofi fritti in pastella
Brain and artichokes fried in batter

Animelle saltate in padella
con carciofi
Sautéed sweetbreads with artichokes

DIVGIETTO
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CONTORN.I
side dishes

Verdura di stagione ripassata
Sautéed seasonal vegetables

Verdura di stagione ripassata con bottarga
Sautéed seasonal vegetables with mullet roe scales

Verdura di stagione all'agro
Boiled seasonal vegetables

Scarola ripassata con uvetta e pinoli
Escarole sautéed with raisins and pine nuts

Puntarelle
Puntarelle salad with anchovies sauces

Patate al forno
Baked potatoes

Tabule

(insalata con semola, cipolla, pomodori,
prezzemolo, lattuga e cetrioli)

Tabulé salad

(semolina, onions, tomatoes, parsil, lettuce and cucumbers)

Insalata Israeliana

(insalata verde, pomodori, carote, rucola e cetrioli)

Israeli Salad
(green salad, tomatoes, carrots, arugula and cucumbers)
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DOLCI
desserts

Tiramisu al caffé della casa
Homemade Tiramisu (cream, coffee and cookies)

Torta del Nonno

(con crema al cioccolato)
Grandpa’s cake (with chocolate cream)

Sbriciolata al cioccolato
Chocolate crumble

Sbriciolata ai frutti di bosco
Red fruit crumble

Cheesecake

Mousse al pistacchio
Pistachio mousse

Mousse al cioccolato
Chocolate mousse

Visciolata (crostata alle visciole)
Sour cherry tart

Crostata di fichi e noci
Fig and walnut tart

Crostata di arance
Orange tart

Crostata crema e visciole
Tart with cream and sour cherries

Baklawa

(pasta sfoglia, uvetta, mandorle e miele)
Baklawa (puff pastry, raisins, almonds and honey)

Kunafa

(pasta phillo, pistacchi, mandorle e miele)
Kunafa (phillo pastry, pistachio nuts, almonds and honey)

Baghettucci (biscotti fatti in casa)
Baghettucci (homemade cookies)

Dolce del giorno
Dessert of the day
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B EVANDE
beverages

Acqua microfiltrata.....€2,50
Microfiltered water

Acqua di Nepi/Ferrarelle.....€3

Acqua Panna/Natia.....€3
Coca-Cola/Fanta/Sprite.....€2,50

Birra alla spina 2ocD.....€4

Draft beer (20c))

Birra alla spina (10c).....€6

Draft beer (40c))

Birra nazionale e internazionale..... €5

(bottiglia, 33cl)
Italian and international beer (bottle, 33cl)

Birra Maccabee (33cD.....€5,50
Maccabee Beer (33d)

Spremuta d'arancia.....€5
Orange juice

Limonana..... €5
Limonana (frozen mint lemonade)

digestivi bitters

Amaro Kosher. . ... €5
Kosher bitter

Arak.....€7
Arak (anisette)

Limoncello. .. .. €7

Grappa (clear spirit distilled from grapes)

Whisky J&B.....€7
Whisky Chivas.....€7

caffetteria cafeteria

Espresso.....€1,50
Cappuccino.....€3
Caffé americano.....€3

American coffee

Te alla menta fresca e noccioline.....€1,50
Tea with fresh mint and peanuts

Informiamo che gli alimenti somministrati in questo ristorante possono contenere uno o piu allergeni come ingredienti
o in tracce derivanti dal processo produttivo. Chiedete ulteriori informazioni al nostro personale.
Please be advised that the food we serve may contain one or more allergens, either as ingredients or as traces
resulting from the manufacturing process. Ask our staff for further information.

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO); UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA; PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE; ARACHIDI
E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI; SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA; FRUTTA CON GUSCIO (MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, MACADAMIA, PISTACCHI) E
LORO PRODOTTI; SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO; SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE; LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI; ANIDRITE

SOLFOROSA E SOLFITI.

CEREALS CONTAINING GLUTEN (WHEAT, RYE, BARLEY, OATS, SPELLED); EGGS AND EGG PRODUCTS; FISH AND FISH PRODUCTS; PEANUTS AND PEANUT-BASED
PRODUCTS; SOY AND SOY-BASED PRODUCTS; NUTS (ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEW NUTS, PECAN NUTS, BRAZIL NUTS, MACADAMIA NUTS,
PISTACHIOS) AND THEIR PRODUCTS; CELERY AND CELERY-BASED PRODUCTS; MUSTARD AND MUSTARD-BASED PRODUCTS; LUPINS AND LUPINE-BASED
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PRODUCTS; ANHYDRIDE SULFUR AND SULFITES.



