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Alette di pollo laccate al miele
Paccheri al ragu bianco di agnello
Galletto marinato al lime e senape*
Crostata di visciole

Tortino di aliciotti e indivia*
Tonnarelli carciofi e bottarga
Baccala* SuGhetto

Tiramisu

Soufflé di carciofo con porro croccante e fonduta di tartufo

Raviolone vegano con pomodorini e basilico*
Polenta con crema di funghi

Crostata di fichi e noci




Soufflé di carciofo con porro croccante
e fonduta di tartufo »— €7
Artichoke soufflé with crispy leek and truffle fondue

Caponatina con uvetta, pinoli

e carne stagionata croccante »— €8
Veggie caponata with raisins, pine nuts

and cruncy sliced meat

Antipasto SuGhetto per 2 »— €28
(selezione di salumi Kosher, carciofo alla Giudia,
Concia di zucchine, alette di pollo)

Appetizer SuGhetto for 2 persons

(selection of Kosher cold cuts, Jewish style artichoke,
“Concia” of zucchini, chicken wings)

Tagliere di salumi d'oca »— €18
Goose cold cuts

Tagliere di salumi Kosher »— €12
Kosher cold cuts

Fritto misto vegetale »— €7
Mixed vegetables tempura

Filetto di baccala* in pastella »— €6
Cod* tempura

Flowers of zucchini filled with cod*

Tortino di aliciotti e indivia* »— €7
Jewish anchovy & endive pie*

Ceviche »— €7
(salmone e spigola marinati al lime)
(lime marinated salmon and seabass)

Carpaccio di salmone »—» €8
Salmon carpaccio

Fiori di zucca ripieni di baccala* (2 pz) »— €6

Antipasti Starters

Concia di zucchine »— €6
Fried Zucchini

Alette di pollo laccate al miele
con SuGhetto Harissa »— €8
Honey-lacquered chicken wings with spicy Harissa sauce

Carciofo alla Romana »— €5,50
Roman style artichoke

Carciofo alla Giudia »— €5,50

Jewish style artichoke

Falafel (polpette di ceci fritte) »— €6
Fried chickpeas balls

Sigarim*(2pz)»— €6
(sfoglia arrotolata ripiena di carne e patate)
(Filo dough filled with fried meat & potatoes,)

Misto salse »— €8
(Hummus, Tahina, Baba Ganush)
Mix dips

(Hummus, Tahini, Baba Ganoush)

Hummus (crema di ceci) »— €6
(chickpeas spread)

Insalata Tabule »— €6
Tabule salad

Misto Mediorientale per2 »— €16
(Hummus, Tahina, Baba Ganush, 4 felafel, 2 sigarim*)
Mix Middlestern for 2 persons

(Hummus, Tahini, Baba Ganoush, 4 falafels, 2 sigarims*)

Pane (a persona) »— € 1,50
Bread (per person)

*PRODOTTO ABBATTUTO O SURGELATO PER PRESERVARNE TUTTO IL SAPORE/CARNE GLATT
PRODUCT BLAST CHILLED OR FROZEN TO CONSERVE ITS FLAVOUR/GLATT MEAT




Prim Piatt £Anerées

Bucatini all’Amatriciana
con carne d'oca »— €12
Bucatini pasta Amatriciana style with goose meat

Spaghetti alla Carbonara »— €12
Carbonara style spaghetti
(with goose meat and egg)

Spaghetti Aglio&Olio

con bottarga e peperoncino
Spaghetti Garlic&OQil

(with cured fish roe and chili pepper)

€12

Spaghetti alici e pomodorini secchi €12
Spaghetti with anchovies and dried cherry tomatoes

Mezze maniche alla Gricia »— €14
Mezze maniche pasta Gricia style (with goose meat)

Paccheri al ragu bianco di agnello »— €14

Paccheri pasta with white lamb ragu

Risotto funghi e tartufo »— €12
Mushrooms and truffle Risotto

Zuppa del giorno »— €14

Soup of the day

Tonnarelli carciofi e bottarga »— €14
Tonnarelli pasta with artichokes and bottarga
(salted cured fish roe)

Ravioli di spigola
con SuGhetto alla pescatora* »— €14
Seabass ravioli with a sauce from the sea*

Raviolone vegano saltato

con pomodorini e basilico* »— €14
(ripieno di patate e tartufo)

Big truffle and potato stuffed raviolo,

sauteed with cherry tomatoes and basil*

Pappardelle alla Norcina* »— €12,50
Pappardelle pasta Norcina style*
(with mushrooms and beef sausages)

Gnocchi al sugo
di stracotto* »— €14
Gnocchi with beef stew*

Cous Cous Craimi»— €14
(con cernia al sugo piccante)
Couscous Chraimi (with grouper in spicy sauce)

Cous Cous alla Berbera »— €14
(con ceci, verdure e carne di manzo)
Berber style Couscous (with chickpeas, vegetables and beef)

Cous Cous vegetariano »— €14
Vegetarian couscous

*PRODOTTO ABBATTUTO O SURGELATO PER PRESERVARNE TUTTO IL SAPORE/CARNE GLATT
PRODUCT BLAST CHILLED OR FROZEN TO CONSERVE ITS FLAVOUR/GLATT MEAT




Coratella* coi carciofi »— €18
Coratella* of lamb with artichokes

Tartare di manzo scomposta con crema
di carciofi e uovo in camicia »— €20
(con senape in grani, mostarda, Harissa)

Beef tartare decomposed with artichoke cream
and poached egg

(with mustard beans, mustard, Harissa)

Gulash* con patate »— €18
Goulash* with potatoes

Abbacchio* con patate al forno »— €22
Baked lamb* and potatoes

Punta di petto di vitella*
alla Fornara »— €22
Oven roasted veal breast* and potatoes

Ossobuco alla Romana »— €22
Roman style braised veal shank

Polpette* di Nonna Esther »— €16
Grandma Esther’s meatballs*

Baccala* SuGhetto »— €16

(con Pachino, uvetta e pinoli)

SuGhetto Cod fish*

(with cherry tomatoes, raisins and pine nuts)

Salmone su letto di spinacini »— €18
Salmon on a bed of baby spinach

Spigola al forno con patate »— €7 l'etto
Oven baked sea bass with potatoes (price per hg)

*PRODOTTO ABBATTUTO O SURGELATO PER PRESERVARNE TUTTO IL SAPORE/CARNE GLATT

Secondi Piatt
Main Course

Grigliata SuGhetto per 2 »— €40
(con entrecote di manzo*,

pollo, abbacchio e patate al forno)

Mixed grill SuGhetto for 2

(with beef entrecdte™,

chicken, lamb and roasted potatoes)

Entrecdte di manzo* »— €24
Beef entrecote*

Entrecote* ai 4 pepi »— €24
Entrecote* in 4 peppers sauce

Fiorentina* (minimo 500gr)
con patate arrosto - > €8'l'etto
Florentine* steak with roasted potatoes (price per hg)

Costolette d'agnello* alla Bordolese -+ €18
Lamb chops* in Bordelaise sauce

Spiedini di kebab*, Tahini'e Tabule ~— €18

Kebab skewers*, Tahini-and Tabule salad

Galletto marinato al lime e senape* »— €22
Mustard and lime marinated chicken*

Schnitzel di pollo con patate* »— €16
Chicken schnitzel with potatoes*

Bistecca (pollo)* con riso
e misto Primavera»— €18
Chicken steak* with white rice and mixed vegetables

Spiedo di parghite* con riso

e patatine »— €18
Parghite skewers* with white rice and chips

PRODUCT BLAST CHILLED OR FROZEN TO CONSERVE ITS FLAVOUR/GLATT MEAT




Insalate e contorni

Salads and sides

Insalata all'lsraeliana »— €9 : Cicoria e bottarga »—+ €7
(con verdure fresche) ¢ Chicory and bottarga (chicory with salted, cured fish roe)
Israeli Salad (with fresh vegetables) F

: Patatine fritte* »— €5,50
Lattuga Romana, cetrioli, . Homemade French fries*

carote, avocado e noci »— €9 :

Roman lettuce, cucumber, :

carots, avocado and walnuts : Patate al forno »— €5,50
¢+ Roasted potatoes

Spinaci, pinoli e uvetta »— €6
Spinach, pine nuts and raisins

Sughettoburger

Hamburger>— €16
(hamburger di manzo da 300gr*, lattuga, pomodoro e cetriolo)
(300gr beef burger*, lettuce, tomato and cucumber)

Veggieburger>— €16
(hamburger vegetariano da 250gr*)
(250gr veggie burger*)
Pastrami SuGhetto »— €16

Pinsa Romana farcita »— a partire da €8

I nostri panini sono accompagnati
da salse SuGhetto con contorno di chips.
Our hamburgers are served

with SuGhetto sauces and a side of fries.

*PRODOTTO ABBATTUTO O SURGELATO PER PRESERVARNE TUTTO IL SAPORE/CARNE GLATT
PRODUCT BLAST CHILLED OR FROZEN TO CONSERVE ITS FLAVOUR/GLATT MEAT
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Dolc1 Desserts

Tiramisu €7

Crostate €6
Home baked tarts

Mousse cioccolato/pistacchio »— €6
Chocolate or pistachio mousse

La Pasticceria SuGhetto per 2 persone »— €12
(assortimento di dolci della casa)
SuGhetto Pétisserie for 2 persons (sefection of pastris)
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Acqua microfiltrata (1/2L) €2 : Calicedivino Israeliano €5
Microfiltered water (1/2L) : lIsraeli wine glass

Coca Cola/Fanta/Sprite ~ €2,50 i Spremutadiaranca €4
Coke/Fanta/Sprite ¢ Orange Juice

Birra chiaramedia €6 Caffe €2

Pale ale (medium) :+ Espresso

Birra chiara piccola €4 : Americano €4
Pale ale (small) :
: Cappuccino con latte disoia €3

Latte di soia macchiato €4
Milk macchiato

Distillati €5

Distillates

\ ! Whisky €7
EAmari/digestivi €4

Bitter/Digestive
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Informiamo che gli alimenti somministrati in questo ristorante possono contenere uno o piu allergeni come
ingredienti o in tracce derivanti dal processo produttivo. Per qualsiasi informazione sugli allergeni

presenti nelle pietanze & possibile consultare il registro allergeni che verra fornito dal personale di servizio.
Please be advised that the food we serve may contain one or more allergens, either as ingredients or as traces
resulting from the manufacturing process. For any information on the allergens present in the dishes it is possible
to consult the allergen register that will be provided by our staff.

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO); UOVA E PRODOTTI A
BASE DI UOVA; PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE; ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI;
SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA; LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE; FRUTTA CON GUSCIO
(MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, MACADAMIA, PISTACCHI) E LORO PRODOTTI; SEDANO E PRODOTTI
A BASE DI SEDANO; SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE; LUPINI E PRODOTTI A BASE DI
LUPINI; ANIDRITE SOLFOROSA E SOLFITI.

CEREALS CONTAINING GLUTEN (WHEAT, RYE, BARLEY, OATS, SPELLED); EGGS AND EGG PRODUCTS;
FISH AND FISH PRODUCTS; PEANUTS AND PEANUT-BASED PRODUCTS; SOY AND SOY-BASED PRODUCTS;
MILK AND DAIRY PRODUCTS; NUTS (ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEW NUTS, PECAN
NUTS, BRAZIL NUTS, MACADAMIA NUTS, PISTACHIOS) AND THEIR PRODUCTS; CELERY AND
CELERY-BASED PRODUCTS; MUSTARD AND MUSTARD-BASED PRODUCTS; LUPINS AND LUPINE-
BASED PRODUCTS; ANHYDRIDE SULFUR AND SULFITES.




